
SORTIMENT: 
 
Gul Berberiand, 1504301 
Vægt: ca. 3 kg /stk. 429,- 
 
Berberiand canette, 1501001 
Vægt: ca. 1,4-1,8 kg/stk. 169,- 
 
Berberiandebryst, 1514301 
Vægt: 300-350 g/stk. 2 stk/pk. 189,-  
 
Berberiandelår, 1520001 
Vægt: 300-400 g/stk. 2 stk/pk. 95,- 
 
Kalkun, 2404001 
Vægt 5-6 kg/stk. 579,- 
 
 
Fransk gul Berberiand: 
Den franske gule berberiand betragtes af de fleste som det ypperste inden for ænder. Racen 
er lidt mindre end den velkendte danske landand, men til gengæld er den mere kødfuld qua et 
større brystparti og så er den mindre fed. Kødet på den gule berberiand har en let 
vildtsmag og er lidt mørkere end hos den almindelige Berberiand. Ænderne opdrættes i 
regionen Auvergne-Rhône-Alpes i det sydøstlige Frankrig, hvor de opdrættes i store 
andehuse. Efter seks uger får ænderne adgang til en overdækket gårdhave. De fodres med 
GMO-frit majs og korn. Berberiænderne tørslagtes efter 14 uger - en metode som er med til at 
sikre at andesmagen bevares, da kødet ikke suger unødigt vand. 
 
Alm. Berberiand: 
Samme tekst som “Fransk gul Berberiand”. Det er dog en anden race og de bliver ikke fodret 
med majs. 
 
Fransk landkalkun: 
 
Kalus ferske franske landkalkun fra Bretagne i det nordvestlige Frankrig, er et fantastisk 
alternativ til den traditionelle juleand. Kalkunerne lever livet i store stalde, hvor de har 
mulighed for frit at bevæge sig rundt og udvikler dermed en sund muskulatur. Kalkunens lyse 
brystkød har en mild smag, mens lårkødet er mørkere og mere fyldigt i smagen. Kalkunerne 
fodres med 100% vegetabilsk foder. De mindre kalkuner slagtes efter minimum 84 dage og de 
større kan leve helt op til 500 dage. 
 
De kan ringe på vores hovednummer 33241222 eller sende en mail til kaluordre@kalu.dk. 
 
Dyrene kan afhentes hos os d. 22. december mellem kl. 12-17.  
 
Når kunderne ringer/sender en mail til bestilling, skal de blot oplyse, at de er den del af Den 
Røde Klub – så har jeg allerede lagt specialpriser ind !"#$%&  


